Температурные требования при погрузке и перевозке различных скоропортящихся пищевых продуктов.

Таблица 1

Температуры при перевозке свежих овощей и фруктов, 0С

	Овощи и фрукты
	Наибольшие температуры при погрузке
	Рекомендованные пределы температур при перевозке

	
	Продолжительность перевозки в днях

	
	2 – 3
	4 – 6
	2 – 3
	4 – 6

	Абрикосы
	+3
	+2
	0…+3
	0…+2

	Апельсины
	+10
	+10
	+2…+10
	+4…+10

	Мандарины
	+8
	+8
	+2…+8
	+2…+8

	Лимоны
	+15
	+15
	+8…+15
	+8…+15

	Ананасы
	+10
	+10
	+10…+11
	+10…+11

	Артишоки
	+10
	+6
	0…+10
	0…+6

	Спаржа
	+5
	+2
	0…+5
	0…+2

	Бананы
	+12
	+12
	+12…+13
	+12…+13

	Латасан
	+15
	+15
	+15…+16
	+15…+16

	Морковь в пучках
	+8
	+6
	0…+8
	0…+5

	Черешня
	+4
	-
	0…+4
	-

	Грибы
	+2
	-
	0…+2
	-

	Капуста
	+15
	+10
	0…+15
	0…+10


Таблица 2

Температуры при перевозке свежих овощей и фуктов

	Овощи и фрукты
	Наибольшие температуры при погрузке
	Рекомендованные пределы температур при перевозке

	
	Продолжительность перевозки в днях

	
	2-3
	4-6
	2-3
	4-6

	Капуста цветная 
	+8
	+4
	0…+15
	0…+10

	Огурцы
	+10
	+10
	+5…+10
	+7…+10

	Шпинат
	+6
	-
	0…+5
	-

	Стручковая фасоль
	+10
	-
	+2…+8
	-

	Салат
	+6
	+3
	0…+6
	0…+4

	Арбузы
	+10
	+8…+10
	+4…+10
	+4…+10

	Красная свекла
	+20
	+20
	0…+20
	0…+20

	Орехи
	+10
	+8
	0…+10
	0…+8

	Лук
	+20
	+15
	-1…+20
	-1…+15

	Персики
	+7
	+3
	0…+7
	0…+3

	Груши
	+5
	+3
	0…+5
	0…+5

	Перец
	+10
	+8
	+4…+8
	+4…+8

	Яблоки
	+10
	+6
	+3…+10
	+3…+6

	Картофель
	+20
	+20
	+5…+20
	+5…+20

	Виноград
	+8
	+6
	0…+3
	0…+6


Таблица 3

Температуры прни погрузке и перевозке свежих продовольственных товаров, 0С

	Продовольственные товары
	Наибольшие температуры при погрузке
	Рекомендованные температуры при перевозке

	
	Продолжительность перевозки в днях

	
	2-3
	4-6
	2-3
	4-6

	Мясо
	+6
	+3
	-1…+5
	-1…+3

	Свиной жир
	+6
	+3
	до +12
	до +10

	Птица
	+6
	+3
	-1…+3
	-1…+1(а)

	Яйца
	+15
	+15
	0…+1
	0…+15

	Рыба мороженная
	+5
	+5
	-1…+1
	-1…+1(б)

	Молоко свежее и паст.
	+5(г)
	(в)
	0…+5(г)
	(в)

	Рыба копченая
	+8
	+6
	0…+10
	до +6

	Продукты из молока в бут
	+2
	(в)
	0…+2
	(в)

	Масло, маргарин
	+10
	+10
	до +6
	до +6

	Сыры твердые
	-
	-
	0…+15
	0…+15

	Сыры мягкие, свежие
	+12
	+10
	+8…+12
	+8…+12

	Сыры мягкие с хранением
	+6
	(д)
	+4…+7
	(д)


Примечание:

а - не допускается конденсация влаги на поверхности продукта;

б - если рыба свежемороженая, то допускается небольшое понижение качества;

в - перевозка свыше сорока восьми часов не рекомендуется;

г - перевозка свыше двадцати четырех часов не рекомендуется;

д - не допускается перевозка сыра, который хранился длительное время.

Перевозить замороженные продукты рекомендуется при следующих температурах:

· животные масло и жиры: -10°С;

· масло растительное: -12°С;

· фрукты: -18°С;

· овощи: -18°С;

· фруктовые соки и концентраты: -20°С;

· мясо: -18°С;

· птица: -18°С;

· рыба, крабы: -18°С;

· рыба жирная: -20°С;

· замороженные кремы: -20°С;

· готовые блюда: -18°С.

При погрузке замороженных продуктов допускается предварительное повышение температуры на 3°С (жира на 2°С).

При погрузке скоропортящихся пищевых продуктов должны строго соблюдаться требования санитарного и ветеринарного контроля. В случае нарушения установленных требований любая страна имеет право запретить ввоз скоропортящихся пищевых продуктов на свою территорию и использование уже ввезенных.

